
Heden en verleden van de Waagh  
 
 
Ontmoeting met een historische plek. 
 
 
In 1612 wordt naar een ontwerp van Meester van Delft begonnen met de bouw van de Waagh. Op het marktplein voor de Waagh, 
in het hart van de stad van Nijmegen, was volop bedrijvigheid, de handel bloeide. 
 
Oorspronkelijk eisten de slachters uit de omgeving het westelijk deel van de Waagh op. Het oostelijk deel was een plek waar 
voornamelijk boter, maar ook groente en fruit werden gewogen en verhandeld. De grote stadsweegschaal uit die tijd is tot op de 
dag van vandaag bewaard gebleven. De bovenzaal heeft diverse functies gekend. Zo was zij ooit wachtlokaal voor militairen, maar 
ook de politie, de toenmalige Hoofdwacht, heeft er haar post gehad. 
 
Als een wonder heeft de Waagh de Tweede Wereld Oorlog ternauwernood overleefd en in de jaren zeventig onderging het 
gebouw een grondige restauratie. Tijdens de restauratie is er onder andere een fraai gebeeldhouwde schouw uit 1646 in de 
bovenzaal geplaatst. 
 
Sinds 1 januari 1995 vinden er in verschillende ruimtes van de Waagh uiteenlopende horeca activiteiten plaats. In het najaar van 
1998 heeft een grondige verbouwing de Waagh omgetoverd tot een sfeervol restaurant met op de eerste verdieping een stijlvolle 
Bourgondische feestzaal. 
 
Naast buffetten voor minimaal 40 personen verzorgen wij ook (keuze)menu’s (tot 40 personen), lunches en high‐tea’s (vanaf 25 
personen) in ons Eet & Drinkhuys. Wij hanteren voor ’s avonds en met grote partijen overdag voor onze feestzaal (beschikbaar tot 
02:00 uur) een omzetgarantie, d.w.z. dat wij van zondag t/m woensdag een minimale omzet vragen van € 1000,‐. Op donderdag 
ligt dit bedrag op € 1500,‐ en op vrijdag en zaterdag vragen we een minimale besteding van € 1750,‐. Natuurlijk kunt U overdag 
onze zaal ook voor kortere duur afhuren, de zaalhuur is dan € 160,‐ per dagdeel. De Waagh verzorgt met plezier Uw drankjes en 
hapjes gedurende de dag, externe catering wordt niet op prijs gesteld. Alle bedragen die worden genoemd in dit informatiepakket 
zijn onder voorbehoud van de jaarlijkse prijswijzigingen en gelden voor interne catering verzorgd door de Waagh.  
U kunt vragen naar M.B.M  Music Equipement (06‐53536866) voor het verzorgen van uw muziek. Ook voor verhuur van 
apparatuur. U kunt natuurlijk ook zelf voor de muziek zorgen. Onze installatie is niet beschikbaar voor gebruik voor de door U 
ingehuurde DJ, wel zijn wij bereid de muziek te verzorgen bij b.v. pauze van de band of tijdens een diner.  
 
Een bewaakte parkeergarage bevindt zich op ± 200 meter van de Waagh, volg de bordjes P centrum, Kelfkensbos‐garage of de 
Eiermarkt garage.  
 
Gasten die graag na Uw feest in Nijmegen willen overnachten, kan ik verwijzen naar hotel Atlanta (024‐3603000) of hotel Belvoir 
(0243232344) beiden op loopafstand van de Waagh 
 
Mocht U geïnteresseerd zijn wil ik U uitnodigen voor een afspraak. U kunt daarvoor contact opnemen met de Waagh op 
telefoonnummer 024‐3230757. Ook zijn we per e‐mail bereikbaar: info@de-waagh.nl. Overigens is op onze website (www.de-
waagh.nl) ook veel informatie te vinden. 
 
Met vriendelijke groet, Job Keeris  
 
Eet & Drinkhuys de Waagh. 



LUNCHKAART | TOT 17.00 UUR 
 
BROODJES > ITALIAANSE BOL, WIT OF BRUIN 
 
GEZOND  met ham, kaas, rode ui, ei, tomaat, komkommer en sla.  € 6,50 
TONIJN  met rode ui, paprika, tomaat, komkommer en sla.  € 6,50 
FILET AMERICAN  met kappertjes, ei, rode ui, tomaat, komkommer en sla.  € 6,50 
BRIE  met honing, pijnboompitjes, tomaat, komkommer en sla.  € 6,75 
WARM VLEES   (fricandeau) met satésaus en salade.  € 6,50 
GEROOKTE ZALM   met o.a. bieslookroomkaas, kappertjes, rode ui en tomaat.  € 6,75 
OLD AMSTERDAM   met radijs, tomaat, komkommer, sla en pijnboompitjes.  € 6,75 
WAAGHBROODJE  wisselend broodje, kijk op de borden of vraag ernaar.  € 6,50 
LAMSHAM  met o.a. pijnboompitjes, Parmezaanse kaas, tomaat, komkommer en sla.  € 6,75 
 
WAAGHSPECIALS 
MARIKENBROODJE  Dubbellaags “burger” met o.a. runder gehakt, bacon, kaas, sla.   € 8,50 
CLUCB SANDWICH ZALM  met o.a. toast, bieslookroomkaas en rode ui.  € 7,75 
WAAGHLUNCH  met drie broodsoorten, brie, lamsham, tonijnsalade en  kipkluifjes.  € 9,50 
  
TOSTI’S 
 
TOSTI HAM, KAAS OF HAM/KAAS  € 2,90 
TOSTI HAWAI MET HAM, KAAS EN ANANAS  € 3,10 
TOSTI BRIE MET TOMAAT  € 3,10 
TOSTI GEKRUID GEHAKT MET KAAS EN CHILISAUS  € 3,10 
TOSTI KAAS/TOMAAT MET OLD AMSTERDAM EN TOMAAT  € 3,10 

 
SALADES 
 
HERTENSALADE   met o.a.  rode ui, groene asperges, noten en Moulin Blue.   € 9,00 
CARPACCIOSALADE   met o.a. kappertjes, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas.  € 9,00 
SALADE MET VALDIEU   met o.a. sjalot, olijven, tomaat en sla.   € 8,00 
TAGLIATELLE   met o.a. zwarte lintpasta, sardines en rode mul.  € 7,50 
PASTASALADE    met o.a. rode ui, gorgonzola, noten en groene asperges.  € 7,50 
Geserveerd met brood, als maaltijdsalade €4,00 extra. 
 
SOEPEN 
 
TOMATENSOEP  met gehaktballetjes (kan ook zonder, basis is vegetarisch).  € 4,00 
BOSPADDENSTOELENSOEP  met o.a. wortel, ui en bleekselderij.  € 4,00 
GOULASHSOEP  met o.a. rundvlees, champignons en paprika.  € 4,00 
ERWTENSOEP  met roggebrood en katenspek.(indien voorradig)  € 6,00 

 
WARME LUNCH 
 
UITSMIJTER WAAGH   met spek, ham en kaas. Wit of bruin brood.  € 6,50 
KIPPERLEVERTJES   met spek, ui, salade en toast.   € 7,50 
KWEKKEBOOM KROKETTEN   (2 stuks) met brood, wit of bruin, en mosterd.  € 6,50 
GEBAKKEN KASTANJECHAMPIGNONS met rode ui en ham op toast (kan ook vegetarisch).  € 7,50 
GEPANEERDE SCHOLFILET   geserveerd met frites en salade.  € 9,00 
SCHNITZEL   met champignonroomsaus en frites.  € 9,50 
KOGELBIEFSTUK   met champignonroomsaus en frites.  € 13,00 
SATE VAN DE HAAS   geserveerd met frites en salade.  € 13,00 

 
Dessert: Zie nagerechten. Tijdens de lunch is een Grand dessert niet mogelijk. 
Nota bene: Indien u met een groot gezelschap komt lunchen dient u gezamenlijk af te rekenen 



VOOR BIJ DE BORREL 
 
STOKBROOD  met kruidenboter.  € 3,00    
BROODMANDJE  met kruidenboter en tapenade.  € 5,50 
FRISSE YOGHURTSALADE (TZATZIKI)   met stokbrood.  € 4,50   
PORTIE KAAS  € 4,50 
PORTIE OLIJVEN  € 4,50 
PORTIE WORST  (droge worst zoals fuet, chorizo en salame).  € 5,00 
BITTERBALLEN   12 stuks  € 4,25 
GEMENGD BITTERGARNITUUR  12 stuks  € 5,50 
KIPKLUIFJES   8 stuks  € 6,00 
BORRELGARNITUUR  € 9,75 
  kipkluifjes, tonijnsalade, olijven, gefrituurde hapjes, kaas, stokbrood en kruidenboter. 
 
GEBAK 
 
OMA’S APPELTAART  € 3,00 
APPEL‐KRUIMELTAART  € 3,00 
KERSENVLAAI  € 3,00 
BANANENSOES  € 3,00 
BOSSCHE BOL  € 3,00 
WARME APPELBOL  € 3,00 
WARME SAUCIJZENBROODJE  € 3,00 
SLAGROOM  € 0,75 



DINERKAART | VANAF 17,.00 UUR  
 
VOORAFJE 
 
STOKBROOD   met kruidenboter.  € 3,00    
BROODMANDJE  met kruidenboter en tapenade.  € 5,50   
 
KOUDE VOORGERECHTEN 
 
PASTASALADE  € 7,50 
  Met o.a. rode ui, groene asperges, noten en gorgonzola. 
CARPACCIOSALADE  € 9,00 
  Runder carpaccio met o.a. kappertjes, pijnboompitjes en Parmezaanse kaas. 
SALADE MET VAL  € 8,00 
  Met o.a. sjalot, olijven, tomaat, komkommer, noten en sla. 
HERTENSALADE  € 9,00  
  Met o.a. sugar snaps, asperges, erwten, Moulin Blue, tomaat en rode ui. 
VISVANGST  € 9,50 
  Combinatie van gerookte zalm, paling, Hollandse garnalen en coquille. 
FRISSE YOGHURTSALADE (TZATZIKI)  € 4,50 

Geserveerd met stokbrood. 
 

SOEPEN 
 
TOMATENSOEP  € 4,00 

Met room en gehaktballetjes, die weggelaten kunnen worden, de soepbasis is vegetarisch. 
GOULASHSOEP  € 4,00 
  Rijk gevulde soep met o.a. rundvlees, ui, paprika, champignons en aardappel.              
BOSPADDENSTOELENSOEP  € 4,00 
  Heldere vegetarische soep met o.a. wortel, ui en bleekselderij. 
ERWTENSOEP (indien voorradig)  € 6,00 
  Ambachtelijke soep met roggebrood en katenspek. 
 
WARME VOORGERECHTEN 

 
TALIATELLE  € 7,50 
  Zwarte lintpasta met o.a. sardines en rode mul. 
PADDENSTOELEN UIT DE OVEN  € 7,50 
  Met kruidenboter, gegratineerd met kaas.    
WILDE EENDEBOUTJES  € 8,50 
  Geserveerd met perzik en een vossenbessencompote. 
 
KINDERMENU 
 
3 GANGEN MENU’TJE 
Tomatensoep of fruitsalade    € 10,00 
Kroket of chicken wings met frites en appelmoes  
IJsverrassing 
 
We proberen zo veel mogelijk rekening te houden met dieetwensen van onze gasten. 
Onze warme sauzen binden we bijvoorbeeld al standaard met  aardappelzetmeel, zodat deze glutenvrij zijn. 
 
Als u een voedselallergie heeft, meldt dit dan wel altijd duidelijk! 
In onze friteuse worden bijvoorbeeld ook producten met gluten gefrituurd. 
 
Onze volgende hoofdgerechten worden geserveerd met frites of rijst, groentegarnituur en salade.  

 
HOOFDGERECHTEN UIT HET WATER 
 
VERSE MAKREEL  € 16,00 
  Gevuld met o.a.pijnboompitten, koriander knoflook en sjalot. 
ZALMFILET  € 16,00 
  Op de huid gebakken geserveerd met een limoensaus. 
VISBORD   € 18,00 
  Geserveerd met 4 soorten vis en limoen. 



HOOFDGERECHTEN VAN HET LAND 
 
TOURNEDOS  € 19,75 
  Geserveerd met kruidenboter. 
BOURGONDISCH KIPPETJE UIT DE OVEN  € 16,50 
  A la piri piri geserveerd met rijst en wokgroente. 
HUISGEMAAKTE SATE VAN DE HAAS  € 16,00   
  Met satésaus, gebakken uitjes, atjar en verse kroepoek. 
SPARE RIBS MET KNOFLOOKSAUS  € 16,00   
  Al jaren een topper in de Waagh, geserveerd met knoflooksaus en tzatziki. 
WAAGHDUO (300 GR)  € 18,00 
  Varkenshaas en biefstuk van de grill. 
  Geserveerd met een bospaddestoelenroomsaus. 
 
HOOFDGERECHTEN UIT HET WOUD 

 
HERTENBIEFSTUK  € 18,00 
  Geserveerd met een rode wijnsaus en stoofpeer. 
PARELHOENBOUT  € 17,00 
  Geserveerd met een perzik‐calvados chutney en stoofpeer. 
KONIJNENBOUT  € 16,00 
  Geserveerd met een kersensaus, aardappelpuree en stoofpeer. 

 
HOOFDGERECHTEN UIT DE TUIN 
 
VEGETARISCHE QUICHE  € 14,50 
  Met o.a. stoofpeer, schorseneren, spruiten en gorgonzola.  
TORTELINNI  € 14,50 
  Met o.a. ricotta, spinazie en bospaddenstoelen. 
GEROERBAKTE KIKKERERWTEN  € 14,50 
  Met o.a. tomaat, sjalot, zonnebloempitten en feta. 
KAASFONDUE, VOOR 2 PERSONEN  € 26,00 
  Geserveerd met broodsoorten, tapenade en groentedip. 

 
NAGERECHTEN 
 
DAME BLANCHE  € 6,50 
  Vanilleroomijs van de boerderij, met warme chocoladesaus en slagroom. 
BAVAROIS DUO  € 6,75 
  Duo van butterscotch‐en caramelbavarois geserveerd met baileys ijs en slagroom. 
TIRAMISU  € 6,75 
  Volgens een traditioneel recept. 
NOTENIJS COUPE  € 6,75 
  Coupe met walnoot‐, pistache‐ en hazelnootijs en slagroom. 
MERENGUE FRAMBOOS  € 6,75 
  Met zandgebak, stracciatella ijs en slagroom. 
GRAND DESSERT, VOOR 2 PERSONEN  € 15,00 
  Combinatie van desserts. 
KAASPLANKJE  € 8,00 
  Diverse kaassoorten met rucola, pijnboompitten en fruit  
LUXE KOFFIE 
 
IRISH COFFEE   met Jameson  € 5,50 
FRENCH COFFEE  met Grand Marnier  € 5,50 
ITALIAN COFFEE  met Amaretto di Sarronno  € 5,50 
SPANISH COFFEE  met Tia Maria  € 5,50 
D.O.M. COFFEE  met Dom Benedictine  € 5,50 
WAAGH COFFEE  met Kahlua  € 5,50 
BAILEY’S COFFEE  € 5,50 
BAILEY’S LATTE  € 5,20 



BIER VAN DE TAP  FRISDRANK  LIKEUR 
 
Heineken ¼  € 2,10  Verse jus d’orange  € 2,50  Dom benedictine  € 3,20 
Heineken ½  € 4,20  Melk  € 2,10  Drambuie  € 3,20 
Heineken Ice Cold  € 2,20  Karnemeld  € 2,10  Tia Maria  € 3,20 
Wieckse Witte  € 2,80  Cola  € 2,10  Bailey’s  € 3,20 
Koninck  € 3,00  Cola light  € 2,10  Amaretto  € 3,20 
Bier v/d maandag  € 3,25  Sinas  € 2,10  Grand Marnier  € 3,20 
Wisselfust  zie bord  Cassis  € 2,10  Cointreau  € 3,20 
Wittekerke Rosé  € 2,80  Bitter Lemon  € 2,10  Sambuccaa  € 3,20 
    Tonic  € 2,10  Kahlua  € 3,20 
    Crystal clear lemon  € 2,10  Cuaranta Y Tres  € 3,20 
    Appelsap  € 2,20     
    Chocomel  € 2,10     
    Rivella  € 2,10     
    Sourcy blauw/rood  € 2,10     
    Tomatensap  € 2,20     
    Fristi  € 2,10     
    Jus d’orange  € 2,20     
    Liptonice/Greentea  € 2,30     
    7‐up  € 2,10     
 

BIEREN OP FLES    WARME DRANKEN    BUITENLANDS GEDESTILLEERD 
 
Amstel malt  € 2,30  Thee, bijv. Verse munt  € 2,00  Campari  € 3,00 
Oud bruin  € 2,30  Koffie  € 2,00  Safari  € 3,00 
Kriek  € 3,00  Espresso  € 2,00  Pisang Ambon  € 3,00 
Kasteelbier  € 4,50  Cappuccino  € 2,10  Blue Curaçao  € 3,00 
Westmalle dubbel  € 4,25  Koffie Verkeerd  € 2,10  Malibu  € 3,00 
Westmalle tripel  € 4,50  Warme Chocomel  € 2,10  Passoã  € 3,00 
Duvel  € 4,25  Slagroom  € 0,75  Pina Colada  € 3,00 
Corona  € 3,50  Decafe  € 2,00  Gin  € 3,00 
Paulaner  € 4,50      Bacardi  € 3,00 
Glutenvrijbier: Glutaner  € 3,50      Pernod  € 3,00 
        Ricard  € 3,00 
 
WIJN    BINNENLANDS GEDESTILLEERD   COGNAC, ARMAGNAC 
 
Glas Moezel  € 2,70  Jonge Jenever  € 2,10  Martell  € 3,90 
Glas witte wijn  € 2,70  Oude Jenever  € 2,10  Joseph Guy  € 3,90 
Glas rode wijn  € 2,70  Citroenbrandewijn  € 2,10  Remy Martin  € 3,90 
Glas rosé  € 3,50  Bessenjenever  € 2,10  Cles les Ducs  € 3,90 
Karaf 0,5l/1l  € 8,00 / € 15,00  Vieux  € 2,10  Hennesy  € 3,90 
Prosecco/Rosecco  € 15,00  Jägermeister  € 2,10     
    Beerenburger  € 2,10     
    Korenwijn  € 2,10     
    Apfelkorn  € 2,10     
 
APERITIF    SMOOTHIES    WHISKEY 
Witte port  € 2,50  Mango/annanas  € 2,70  Black Label  € 2,70 
Rode port  € 2,50  Framboos/gr.appel  € 2,70  Jack Daniels  € 2,70 
Medium sherry  € 2,50      Four Roses  € 2,70 
Martini Bianco  € 2,50  SHAKES    Southern Comfort  € 2,70 
Martini Rosso/Dry  € 2,50  Karnemelk/jus  € 3,50  Jameson  € 2,70 
Crodino  € 2,50  Yoghurt/jus  € 3,50  Glennfiddich  € 2,70 


